Pistazien Marzipan Roulade

PN I O e e T



http://www.kochschuerze.at/2188-2/

R§tnBirpgibhugs E1RFRAATsEEKS -(ihpGE1EE anddfs 1681 ACdGapdaRs



http://www.kochschuerze.at/wp-content/uploads/Pistazien-Marzipan-Roulade2.jpg

Eéi* SRR R
kg5 g I sl e





http://www.kochschuerze.at/wp-content/uploads/Pistazien-Marzipan-Roulade1.jpg

Pistazien Marzipan Roulade

Zutaten:

Miirbteig:

260 g Mehl

140 g Staubzucker (Puderzucker)
1 TL Zimt

100 g Butter

1 Ei
1 Eidotter

Fulle:

200 g Marzipan
75 g Pistazien (gerieben)
1 EL Orangensaft

Verzierung:

Schokoglasur
20 g gehackte Pistazien
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