Barlauchschnecken
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Barlauchschnecken

Zutaten:
250 g Kartoffeln

300 g Mehl
1/4 TL Salz

1 Prise Zucker
100 ml Buttermilch

L Wurfel frische Germ (Hefe)

25 g Walnusse
100 g Barlauch

60 g Butter

1 Ei (zum Bestreichen)
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15 Minuten backen
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