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Creme-Crunch-Schnitten mit Heidelbeeren
Kuchen:

5 Eier

2509 Zucker

1 Pkg. Vanillezucker
125 ml 01

125 ml (Mineral)wasser
250 g Mehl

20 g Kakao ungesulst

5 Pkg. Backpulver

Heidelbeer-Masse:

300 ml Orangensaft

220 g Heidelbeeren gefroren
1 5 EL Starke

2 EL Wasser

1 EL Zucker

1 Zimtstange

6 Stuck Nelken

Creme:

500 ml Sahne

2 Pkg. Sahnesteif
150 g Creme fraiche
175 g Frischkase
100 g Staubzucker

Crunch-Belag:

200g Oreo Kekse
eventuell Krokant
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