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http://www.kochschuerze.at/flammkuchen-mit-kuerbis/
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Flammkuchen mit Kiirbis
Zutaten:

Teig:

220 g Mehl

3 EL 01

1 Eigelb

1/2 TL Salz

100 ml warmes Wasser
Belag:

200 g Sauerrahm

100 g Creme fraiche

1/4 eines Hokkaido Kirbis
50 g gekochte Linsen

50 g Ziegenfrischkase

10 dunne Scheiben Schinkenspeck
Rosmarin getrocknet

Salz, Pfeffer
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eéi 220°C Ober/Unterhltze zirka 12-14
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