Griechische Krapfen Loukoumades
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http://www.kochschuerze.at/griechische-krapfen-loukoumades/




Griechische Krapfen Loukoumades
Zutaten:

250 g Mehl

20 g Germ/Hefe

1 Prise Salz

250 ml warmes Wasser
ca. 500 ml 01

Sirup:

100 g Honig

250 ml Wasser

1 Stange Zimt

2 EL Zitronensaft
Weiters:

Zimt gemahlen
Kuchenpapler
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Durch den Zimt und Honig bekommen die Krapfen einen leicht
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ﬁﬁaonaé‘ﬁS&irﬁ‘%eﬂlegutleei'é%hmals die Faschingsmasken auspacken






