arpone Drip Cake
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http://www.kochschuerze.at/himbeer-mascarpone-drip-cake/




Himbeer Mascarpone

Kuchen:

5 Eier

250 g Zucker

1 Pr. Salz

250 ml Orangensaft
250 ml Ol

375 g Mehl

1 1/2 Pkg. Backpulver

Fillung:

250 g Himbeeren

500 g Mascarpone
150 g Staubzucker
120 g Joghurt

3 Blatter Gelantine
250 ml Schlag

1/2 Zitrone

5 EL Orangensaft
1/2 TL Starke

Drip Cake

eventuell etwas rosa Lebensmittelpaste
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Glasur:

Bt R s

Baiser:
(am Vortag backen)

2 Stick Eiwell

Prise Salz

100 g Zucker

1/2 TL Starke
Lebensmittelpaste nach Wunsch

D dn
g - LS

1}; R S S RaRISTT B She KBS RSEER
0AGH, adRadhathbe rd fA RSB A RSN Cflir R1ABe

Tortendekoration:

Baiser Drops
Mini-Marshmallows
Schoko-Erdbeer Riegel
Kirschen
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