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Kabamedd RASHE1RCETFEIK gtbGcRerbst/Winterzeit und somit
Karamell Cupcakes
(fir 15 Stiick)

Zutaten:

4 Eier

180 g Zucker

200 g Mehl

100 ml Wasser

100 ml 01

2 EL Kakaopulver
1 Pkg. Backpulver

Creme:

500 ml Schlag

400 g Sahne Karamellbonbons
3 Pkg. Sahnesteif

Karamellsauce

150 g Zucker
4 EL Wasser
75 g Butter
150 ml Sahne
Prise Salz

Dekoration:
Cashewnusse
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sse klein hacken und in einer Pfanne lelcht
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