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http://www.kochschuerze.at/kirsch-kuchen-mit-mascarpone-guss/
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und schon konnt Ihr durch alle Kirsch Rezepte stobern.
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Kirsch Kuchen mit Mascarpone Guss
Zutaten:

200 g Butter
180 g Zucker
1 P. Vanillezucker

3 Eier

4 EL Milch

300 g Mehl

2 KL Backpulver

ca. 25 Stk. Kirschen

Guss:

100 g blanchierte Mandeln
200 g Mascarpone
50 g Staubzucker
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