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Kiirbisbrot

Zutaten:

400g Hokkaidokiurbis
40 g Butter

90 ml Milch

1/2 Wurfel frische Germ (Hefe)
400 g Weizenmehl
200g Dinkelmehl

80 g Honig

1 Ei

1/2 TL Salz

2 MS Zimt

2 MS Kurkuma

1 Ei zum Bestreichen
Kuchengarn
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