Kiirbiskernol Muffins
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http://www.kochschuerze.at/kuerbiskernoel-muffins/
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Kiirbiskernol Muffins

Zutaten:
(fur 14 Stuck)

80 g Butter

60 g Staubzucker

2 EL Kilrbiskernol

1 EL Orangensaft

3 Eier

45 g Kurbiskerne

80 g Walnusse gerieben
80 g Mehl

1 TL Backpulver

10 g Speisestarke
20 g Kristallzucker
Schokoglasur

gehackte Kurbiskerne
%ﬁ haumlg rihren. Staubzucker dazugeben und gut
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