Nuss Knusper Kuchen
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Nuss Knusper Kuchen
Zutaten:

250 g weiche Butter

230 g Staubzucker

1 Pkg. Vanillezucker

1 Pr. Salz

3 Eier

300 g Mehl

1 Pkg. Backpulver

250 g Sauerrahm

Fullung:

150 g brauner Zucker
120 g geriebene Haselnulsse
1/2 Kaffeeloffel Zimt
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http://www.kochschuerze.at/nuss-knusper-kuchen/
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"zirka 45 Minuten backen.
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Wir wiinschen Euch einen guten Start in den Februar!



