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Nuss Taler

125 g gemahlene Haselnusse

125 g gemahlene Mandeln

250 g Zucker

1 Pkg. Vanillezucker

1 TL gemahlene Nelken

1 Ei

1 Eigelb

Staub(Puder)zucker zum Ausrollen

Glasur:

1 Eiweils

125g Staub(Puder)zucker
Verzierung:

Schokoglasur
zirka 20 Haselnusse
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