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Ribisel Topfen Torte



Zutaten:

Teig:

130 g Butter

130 g Zucker

1 Pkg. Vanillezucker
2 Eier

200 g Mehl
2 TL Backpulver

Belag:

300 g Topfen

90 g Staubzucker
2 Eier

150 g Ribisel

Streusel:

150 g Mehl

80 g Zucker
1 Pkg. Vanillezucker
100 g Butter
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So, genug geplaudert! Wir gehen jetzt mal in den Garten ..



