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Sauerkrauttorte

Miirbteig:

200 g Butter
1 TL Salz
350 g Mehl
1 Ei
- 3 EL Wasser
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Sauerkraut-Masse:

400 g Erdapfel (Kartoffeln)
1 Stk. Zwiebel grof

2 Knoblauchzehen

200 g Speck

450 g Sauerkraut

Salz, Pfeffer, Majoran

125 ml Milch

250 g Sauerrahm (Schmand)
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