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Schoko Gewiirzkuchen mit Karamellglasur
Zutaten:

150 g Butter



190 g brauner Zucker

1 Pkg. Vanille Zucker

4 Eier

je 1 MS Muskat und Nelke(gemahlen)
2 MS Zimt(gemahlen)

400 g Mehl

1 Pkg. Backpulver

125 ml Milch

50 g gehackte weille Schokolade

50 g gehackte Zartbitterschokolade
100 g gehackte Walnusse

Karamellglasur

90 g Zucker
30 g Butter
50 ml Sahne
70 g Staubzucker
1 Prise Salz
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