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http://www.kochschuerze.at/zupfkuchen-mit-fruechten/




Aber vorerst mal zum Rezept:

Zupfkuchen mit Friichten
Zutaten:

400 g Mehl

1/2 P. Backpulver
200 g Staubzucker
1 Ei

50 g Kakaopulver

200 g kalte Butter (in Stucke geschnitten)
Fullung:

250 g Butter

200 g Zucker

1 P. Vanillezucker

1 P. Puddingpulver Vanille

500 g Topfen 20% Fett

3 Eier

2 Hande voll Beerenfriuchte (Heidelbeeren, Himbeeren,
Brombeeren)
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